
 

SCHÖN, 
DASS DU DA BIST.  

WIR SIND DIE WEINBAR BY BULLE.  

WOFÜR WIR STEHEN: 

WEINE VON HANDWERKLICH ARBEITENDEN BETRIEBEN,  
VIEL (BIO)DYNAMISCHES UND LOW INTERVENTION,  
ABER OHNE DOGMA. 

SANDWICHES AUS BIO-BROT DER BULLE BÄCKEREI SOWIE 
AUSGEWÄHLTE SNACKS ZUM WEIN. ALLES MÖGLICHST 
REGIONAL UND NACHHALTIG. 

NIMM PLATZ UND GENIEß DEN ABEND MIT UNS. 

DEIN WEINBAR BY BULLE TEAM 



 

WEIN ETC. 0,15 | 0,75   

BUBBLES                                                                                                                                                     

EYMANN | PFALZ BIODYN                                                                                                             
CUVÉE 420 BRUT ROSÉ     10 | 42 
- Kirsche, Weißbrot, Everybody’s Darling 

INA WIHLER | BADEN 
BLANC DE BLANCS BRUT NATURE | 2023   9,5 | 40 
- furztrocken, Austernschale, Zitrone  
                             

WEIß    

BIETIGHÖFER | PFALZ BIODYN 
RIESLING TROCKEN | 2025    6,5 | 29 (1 LITER)    
- erfrischend, Steinobst, „Luxus-Liter“    

RICHARD SCHEID | MOSEL BIO 
RIESLING FEINHERB | 2024     7 | 29 
- Schieferwürze, leichte Süße, typisch Mosel 

GEORG FUßER | PFALZ BIODYN 
WEIßBURGUNDER | 2025     7 | 29 
- saftig, würzig, unser Bestseller 

BIETIGHÖFER | PFALZ BIODYN 
SAUVIGNON BLANC | ORTSWEIN MÜHLHOFEN TROCKEN | 2024     9 | 39 
- Multivitaminsaft, frisch geschnittenes Gras, typisch Sauvignon Blanc 

ANDREAS DURST | PFALZ 
SYLVANER ALTE REBEN TROCKEN | 2023     9,5 | 40 
– kräutrig, steinig, kein typischer Silvaner 

ROT     

HERACLIO ALFARO | RIOJA | CRIANZA | 2019    8,5 | 35 
— rotfruchtig, Noten von Vanille, typischer Rioja 

DOMAINE DE L’ISERAND | RHÔNE 
LA MAQUERELLE | SYRAH | 2022     10 | 42 
- Blaubeeren, Oliven, der schwerste Rotwein auf der Karte 

ROCHE-AUDRAN | RHÔNE BIO 
MERLOT TROCKEN | 2021    7,5 | 31 
- Erdbeere, ausgewogen, Everybody’s Darling 

MICHAEL FIEBRICH | AHR 
PINOT NOIR | 2023    9 | 38 
- Früchte-Tee, rauchig-mineralisch, der leichteste Rotwein auf der Karte 

Alle Preise in Euro. Für Zusatzstoffe und Allergene fragt nach unserer Liste. Wir helfen gerne weiter. 



 

ROSÉ 

INA WIHLER | BADEN 
ROSÉ TROCKEN | CUVÉE | 2023    8,5 | 34    
- ungewöhnlich, herb, irgendwas zwischen Rosé und Rotwein,  

RICHARD SCHEID | MOSEL BIO 
ROSÉ FEINHERB | SPÄTBURGUNDER | 2024     8 | 32 
– Erdbeere, Schieferwürze, elegante Süße 

BLANC DE NOIR 

GEORG FUßER | PFALZ BIODYN 
BLANC DE PINOT NOIR | 2024   8 | 32 
– rotfruchtig, mineralisch, Everybody’s Darling 

ORANGE     

LICHTI & ASTROH | PFALZ  
OR_RATIO | CUVÉE | 2023    9 | 38  
- erfrischend-herb, Noten von Kaffee, ungewöhnlich    

ALKOHOLFREI 

HAARDT HILLS | PFALZ 
CHARDONNAY | 2024     9 | 39 
– Zitrone, Pfirsich, „viel Wein für wenig Alkohol“ 

LUST AUF MEHR WEIN!?  

FRAG UNS, ODER WIRF EINEN BLICK  

IN UNSERE KÜHLSCHRÄNKE.  

BIER (0,33) 

NOLTE | ALTUS ALT | GÖSSER RADLER | STAUDER PILS (ALKOHOLFREI)     4 

SONSTIGES 
TAFELWASSER (0,3 | 0,75)     2 | 4 
COCA COLA | COLA ZERO (0,2)     3 
TONIC WATER (0,2)     3 
RHABARBERSCHORLE | APFELSCHORLE (0,3)    3,5 
HAUSGEMACHTE ZITRONENLIMO (0,3)    4,5 
HAUSGEMACHTER KOMBUCHA (0,3)    4,5 

Alle Preise in Euro. Für Zusatzstoffe und Allergene fragt nach unserer Liste. Wir helfen gerne weiter. 



 

FOOD 

SANDWICHES 

BULLE MELT | PILZ-HACK, BAUERNKÄSE, SCHMORZWIEBELN VEGETARISCH    11,50 
BLT | SPECK VOM STAUTENHOF, SALAT, TOMATE, MAYO    12 
BULLE BOHNE | CRÈME AUS WEIßEN BOHNEN, KAPERN, TOMATE, SALAT VEGAN    11 

ZUM WEIN 

KLEINE KÄSEAUSWAHL VOM BACKENSHOLZER HOF BIO    15 
WURST UND SCHINKEN VOM STAUTENHOF BIO     15 
BROTPOMMES MIT DIP    6 
LOADED BROTPOMMES „Cacio e Pepe“ Pecorino, Grana Padano, Pfeffer     9 
BULLE-BROT MIT BUTTER    5 

CANNED FISH VON FANGST AUS KOPENHAGEN  
mit geröstetem Brot und Zitrone 
    
HJERTEMUSLING – leicht gesalzene Herzmuscheln    15,5 
REGNBUE ØRRED – geräucherte Forelle mit Wacholder und Zitronenthymian    14,50      
BRISLING No. 2 – über Buchenholz geräucherte Sardine    11 
TORSKELEVER – leicht geräucherte Kabeljauleber     12 
FÆRØSK LAKS No. 2 – Lachs mit Sanddorn und Zitronenverbene    14 

KÜCHE BIS 22 UHR. 

 

  

Alle Preise in Euro. Für Zusatzstoffe und Allergene fragt nach unserer Liste. Wir helfen gerne weiter. 


